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XXl MALOPOLSKI KONKURS KUCHARSKO- CUKIERNICZY

Niedzielny obiad i deser jak u mamy byly hastem tegorocznej,
dwudziestej trzeciej juz edycji Malopolskiego Konkursu Ku-
charsko-Cukierniczego, organizowanego przez Zespot Szkot
Specjalnych nr 14 z os. Sportowego. To migdzynarodowe wyda-
rzenie od lat wspiera Rada Dzielnicy XVIII - Nowa Huta.

W dniach 19-20 marca w Ze-
spole Szkot Specjalnych nr 14
na osiedlu Sportowym 28 od-
byt sie konkurs cukierniczy i
kucharski. W pierwszym dniu
o tytul najlepszych cukier-
nikow rywalizowalo siedem
dwuosobowych druzyn ze
szkot branzowych specjalnych
z Nowego Sacza, Tarnowa,
Krakowa, a takze z Czech i Sto-
wagcji. Po raz pierwszy w kon-
kursie wzieli udziat uczniowie
ze stowackiego Namestova.
Zadaniem uczestnikow bylo
przyrzadzenie stodkich de-
serow, ktorych walory este-
tyczne i smakowe ocenito jury
w skladzie: Andrzej Kowalik,
Krzysztof Wilk i Seweryna Ku-
rek. Dzieta mltodych cukierni-
kéw  wygladaly imponujgco.
Stodkosci przygotowane przez
siebie i swojg kolezanke opisu-
je jedna z uczestniczek Julia:
-To jest deserek: na spodzie
mus z le§nych owocéw, na nim
biszkopt ze szpinaku, znowu
mus, bita $mietana, biszkopt,
galaretka, bita $mietana, gra-
nat, posypka, mieta. A to jest
torcik zrobiony z biszkoptu
pistacjowego i kremu z jagod i
malin. Juz sam opis sprawia, Ze
»Slinka nam cieknie”. Wyglad
a co najwazniejsze smak tych
stodkich arcydziet mogli do-
ceni¢ zaproszeni na finat kon-
kursu goscie, wéréd ktoérych
nie zabrakto radnych z Nowej
Huty z zastepca przewodni-
czacego Jozefem Szuba na
czele. Problem natomiast mia-
o jury, na czele ktorego stat
Andrzej Kowalik - szef cukier-
ni Hotelu Holiday Inn, cz}onek

Zarzadu Rady Dzielnicy XVIII,
musialo bowiem wybra¢ zwy-
ciezce.

-Od kilkunastu juz lat mam za
szczyt a zarazem przyjemnos¢
uczestniczenia i przyglada-
nia sie z bliska poczynaniom
miodych adeptow sztuki cu-
kierniczej w tym organizowa-
nym w Nowej Hucie konkursie
i musze przyznac ze z kazdym
rokiem coraz trudniej jest
nam jurorom jednoznacznie
i jednoglo$nie wskaza¢ zwy-
ciezce. Decyduja dostownie
detale, ktore przechylaja szale
zwyciestwa. Dla mnie osobi-
Scie kazda ekipa, ktora bierze
udziat w tym konkursie jest juz
Zwyciezcy. Swiadomos$¢ tego,
ze kto$ obcy patrzy mi na rece
powoduje u tych dzieciakoéw
dodatkowy stres, a to na pew-
no nie pomaga przy produk-
cji, ale trzeba podkresli¢, zZe
absolutnie dajg rade! Chociaz,
jak kazdy z nas, czasem popet-
niajg drobne btedy, co niestety
moze ich kosztowa¢ miejsce
w koncowej klasyfikacji. Uwa-
zam jednak obserwujac tych
uczniow, tak jak wspomniatem
od kilkunastu juz lat, ze nie je-
den z powodzeniem moze w
przysztosci podjac prace w re-
nomowanych miejscach, czego
przy okazji naprawde szczerze
im zycze - podkresla Andrzej
Kowalik, przewodniczacy Jury
Konkursu Cukierniczego.

W drugim dniu gospodarze
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Lowicza, Dobrej, O$wigcimia,
Krakowa, Nowego Sacza, Sto-
wacji i Czech. Mlodzi adepci
sztuki kulinarnej przygotowali
swoje popisowe dania na nie-
dzielny obiad. Wérdd nich nie
mogto zabrakna¢ tradycyjnego
mielonego, gotagbkow, zeberek,
pierogdw, buraczkow i kapusty.
W jury konkursu kucharskiego
zasiedli: Zbigniew Kurleto, Mi-
chal Hendzel, Lukasz Grabow-
ski, Sebastian Charowski. - W
tym roku wybor pierwszego
miejsca nie byt trudny. Jedna z
druzyn wyraznie wyréznila sie
nie tylko smakiem, ale i pre-
zentacja wykonanego dania.
Natomiast wyboér kolejnych
miejsc wywolata burzliwg dys-
kusje - mowi Zbigniew Kurle-
to, przewodniczacy Jury Kon-
kursu Kucharskiego.

Dla wielu uczniéw uczestnic-
two w konkursie bylo praw-
dziwym wyzwaniem. Mtodzi
ludzie musieli pokona¢ wlasne

stabosci i zmierzy¢ si¢ z emo-
cjami, ktore towarzyszyly im
podczas rywalizacji. Dla mnie
najbardziej stresujace bylo to,
ze kto$ patrzyt mi na rece, ob-
serwowal, jak pracuje. Trud-
no bylo mi sie wtedy skupic.
Ciesze si¢ jednak, ze wzietam
udziat w konkursie, bo zdoby-
tam doswiadczenie i nauczy-
tam sie dekorowac torty i de-
sery - opowiada Wiktoria. Ola,
ktora w konkursie cukierni-
czym startowata po raz drugi,
przyznata, ze w tym roku byto
jej tatwiej zmierzy¢ si¢ z wy-
zwaniem: Czulam si¢ pewnie,
bo bylam dobrze przygotowa-
na. Konkurs byt dla mnie bar-
dzo ciekawy. To do$wiadcze-
nie przyda mi sie w dorostosci.
Czy tego typu konkursy sg
dla mtodych ludzi wazne? Za
rok bedziemy zdawac egza-
min z catych trzech lat nauki
zawodu, wiec wydaje mi sie,
ze bedziemy lepiej do niego
przygotowane.  ZdobylySmy
doswiadczenie - opowiada
Justyna, jedna z uczestniczek
konkursu kucharskiego.

Podczas uroczystej gali pod-
sumowujacej konkurs mtodzi
kucharze i cukiernicy zapre-
zentowali swoje specjaly za-
proszonym gosciom. Odbyta
sie degustacja potraw, a po niej
nastgpito wreczenie dyplomow
i nagrod. Na twarzach uczest-
nikow pojawily sie tzy szcze-
Scia i wzruszenia. Miejsce [ w
konkursie cukierniczym przy-
padto gospodarzom: Wiktorii
Siten i Aleksandrze Gorczycy,
miejsce II zajely uczennice z
czeskich Chroustowic, nato-
miast miejsce IIl reprezentant-

ki ZSS nr 5 z Nowego Sacza.
Jesli chodzi o druzyny kuchar-
skie to bezkonkurencyjni po
raz drugi okazali si¢ uczniowie
z SOSW w Lowiczu: Kinga Tu-
rek i Damian Rozycki. Miejsce
II zajeli uczniowie z czeskich
Chroustovic, III uczniowie z
ZSS nr 14 z Krakowa.

W czasie konkursu odbyt si¢
rowniez pokaz kulinarny przy-
gotowany przez znanego re-
stauratora Zbigniewa Kurlete,
byt to pokaz wraz z historig i
degustacja kuchni galicyjskie;.
Natomiast o podniebienia go-
$ci po raz kolejny zadbat Se-
kret Smaku, w nawigzaniu do
tegorocznego tematu czesto-
wal  wySmienitymi pieroga-
mi z roznymi farszami. Po raz
pierwszy pojawily si¢ rowniez
panie z ,,Kota Gospodyn Wiej-
skich Brzoskiwnianki” z degu-
stacja wspaniatych ciast, pasz-
tetow i smalcow.

»-Matopolski Konkurs Kuchar-
sko-Cukierniczy od lat daje
miodym ludziom szanse na za-
prezentowanie swoich umie-
jetnosci zawodowych i zdo-
bycie cennego do$wiadczenia,
ktore beda mogli wykorzystac
w dorostym zyciu. Jego ce-
lem jest rowniez integracja
uczniow szkotl specjalnych i
wymiana do$wiadczen. Start w
konkursie byt dla uczestnikéw
prawdziwa przygoda, ktorg na
pewno beda diugo wspominac.
Organizacja konkursu nie by-
taby mozliwa bez szczodrego
wsparcia Rady Dzielnicy XVIII
oraz Wydziatu Edukacji UMK?”
- podkres$laja organizatorzy
wydarzenia.
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