CXV1H1 X NASZA NOWA HUTA

Nr. 5/2024 (646)
3.00.2023 .

MALOPOLSKI KONKURS KUCHARSKO-CUKIERNICZY

Po raz kolejny nowohucki Zespot Szkol Specjalnych nr 14 byt
gospodarzem i organizatorem tego wydarzenia. W dniach 17-
18.04 br. odbyt sie XXII juz Matopolski Konkurs Kucharsko-Cu-
kierniczy o Puchar Malopolskiej Izby Rzemiosta i Przedsiebior-
czosci. Rada Dzielnicy XVIII od lat jest wspotorganizatorem

wydarzenia.

-Tematem tegorocznego wspot-
zawodnictwa bylo hasto:,, Podro-
ze ksztalcg- kuchnia europejska”
Jest to nawigzanie do naszych
projektow Erasmus+, w ramach,
ktorych uczniowie wyjezdzaja na
zagraniczne staze, a nauczyciele
na kursy i szkolenia.- mowi Sta-
nistaw Wydra dyrektor ZSS nr 14.
W tegorocznej edycji konkursu
wzieto udzial siedem zespotow
kucharskich. Oprécz reprezen-
tantow nowohuckiej szkoty, grupy
przyjechaty do nas z: Czech (Chru-
stovice), OS$wiecimia, Kobylanki,
Bochni; ze szkoty z ul. Barskiej w
Krakowie oraz grupa z Lowicza,
ktora uczestniczyta w konkursie
po raz pierwszy. Zespoly cukier-
nicze reprezentowane byly przez:
Czechy (Chrustovice), SOSWnr1z
Krakowa, ZSS dla Niestyszacych i
Stabo Styszacych z Tarnowa oraz
ZSS nr 14 z Krakowa. Uczestnicy
zmagan przygotowali potrawy i
desery kuchni z catego $wiata. Na
stotach konkursowych pojawily
sie zakaski i dania gtowne charak-
terystyczne dla kuchni tureckiej,
wtoskiej, francuskiej czy serbskie;j.
Przygotowane kaczki, kurczaki,
jagniecina, ryby, owoce morza nie
tylko zachecaty swoim wygladem,
ale i smakowaly wybornie. Grupy
cukiernikow przygotowaly ,,stod-
kie smaki Europy”. Dania i desery
konkursowe byly poddane ocenie
zaproszonych juroréw. Cukierni-
kow oceniali: Jakub Antoniszak,
Lukasz Grabowski, Michal Kapata
oraz Andrzej Kowalik, natomiast
kucharzy Zbigniew Kurleto, Sta-
womir Kapata, Jakub Antoniszak
oraz Michatl Henzel.

,,» Osobiscie jestem zachwyco-
ny konkursem, poziom jest bar-
dzo wysoki, mtodziez potrafi co$
ciekawego stworzy¢, s3 bardzo

kreatywni. Znaja podstawowe
techniki gotowania, potaczenie
sktadnikoéw ma sens. Taka inicja-
tywa jak konkurs daje dzieciom
rado$¢, wida¢ u$miech na ich
twarzy przy gotowaniu, robig to z
pasja”’- powiedziat jeden z juroréw
Jakub Antoniszak.

Z kolei Stawomir Kapata stwier-
dzik ,, Ciesze sie, Ze mlodziez jest
motywowana do dziatan konkur-
sowych, wykazuja sie duzym sku-
pieniem i zaangazowaniem. Widze
roznorodno$¢ potraw, technik
wykonania, uczestnicy korzysta-
ja z przepisbw z calego $wiata.
Zachwycony jestem organizacjg
konkursu, stanowiskami, miatem
okazje porozmawia¢ z nauczycie-
lami i wiem jak wyglada specyfika
pracy w szkole specjalnej. Bar-
dzo doceniam pozytywny wkiad
w ksztalcenie i przygotowanie
uczniow do zawodu. Wasi absol-
Wenci przeciez pracujg u nas w
firmie”.

Michat i Stawomir Kapata, kté-
rzy sg wilascicielami firmy ,,Sekret
smaku”, po raz pierwszy pojawi-
li sie w tym roku w nowohuckiej
szkole w charakterze jurorow. ZSS
nr 14 wspolprace z nimi zapoczat-
kowal podczas zesztorocznego
konkursu, kiedy firma zaprezen-
towata i przygotowala smaczny
poczestunek dla wszystkich. War-
to wspomnie¢, ze w zakladzie
»Sekret smaku” uczniowie ZSS nr
14 odbywaja praktyki zawodowe
na kierunku kucharz, pracuja tam
rowniez absolwenci szkoty.
Jurorzy oprécz technologii pro-
dukcji oceniali organizacje pracy,
jakos¢ i estetyke potraw/deserow
oraz dekoracje stotu ,, Poziom te-
gorocznego konkursu cukierni-
czego byl niezwykle wysoki Praca
zwycieskiego duetu zachwycila
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nas nie tylko smakiem, ale tez wy-
jatkowo precyzyjnie wykonana
dekoracja. Byla spdjna i dopra-
cowana” - zauwaza Andrzej Ko-
walik, cztonek jury. Po naradach
wytoniono zwyciezcow. Najlepsze
wéréd cukiernikéw okazaly sie
dziewczyny: Amelia Dyba i Alek-
sandra Gorczyca z ZSS nr 14 w
Krakowie, ktore przygotowaly
Tort o smaku tiramisu i raffaello
przetamany zelka opuncji figo-
wej” oraz ,, Deser sycylijski sernik
pistacjowy z dodatkiem koziego
sera i imbiru w polskim wydaniu”
Wérod kucharzy zwyciezyli Julia
Gala i Damian Rozycki z SOSW
Lowicz. Przygotowali oni ,, We-
dzone przegrzebki” i danie glow-
ne: ,, Kaczke sous-vide.

Nagroda publiczno$ci powedro-
wata do cukiernikéow z Tarnowa

Wiktorii Cygnar i Weroniki Pirég,
a nagrode publicznosci dla kucha-
rzy dostali Mikotaj Wlodarczyk
Magdalena Kwiatkowska ZSS nr
14.

Konkurs u$wietnit rowniez wspa-
nialy pokaz kulinarny przygoto-
wany przez mistrza kuchni Zbi-
gniewa Kurlete, ktéry obejmowat
m.in. wedzenie w azocie. Mistrz
kuchni, legenda polskiej gastro-
nomii opowiedziat o historii kuch-
ni polskiej, ktéra ksztattowata sie
pod wptywem innych narodéw.
Wspoélorganizatorem  konkursu
jest od lat Rada Dzielnicy XVIII -
Nowa Huta, ktorej przedstawiciele
od zawsze goszczg na wydarzeniu.
W tym roku nagrody zwyciezcom
wreczali migdzy innymi: Sebastian
Piekarek wiceprzewodniczacy
Rady i Zarzadu Dzielnicy XVIII,

Zarzad: przewodniczacy Mariusz Woda; z-ca przewodniczacego Sebastian Piekarek; cztonkowie zarzagdu: Amelia Juszczak - Michalska, Andrzej Kowalik,
Jozef Szuba.
Redakcja kolumny: Rada Dzielnicy XVIII.

Jozef Szuba - czlonek Zarzadu
oraz Andrzej Kowalik - czlonek
Zarzadu a jednocze$nie cztonek
konkursowego jury.

Warto zaznaczy¢, ze konkurs jest
dla mlodych kucharzy i cukierni-
kow okazja do zaprezentowania
swoich mozliwosci szerokiej pu-
blicznosci. Jest tez sprawdzianem
tego jak radza sobie w stresie, czy
i jak potrafig odtworzy¢ znane re-
ceptury, kiedy kto$ ,patrzy im na
rece’”. To jak chetnie i licznie przy-
bywaja na to wydarzenie zapro-
szeni goscie - jest dowodem na to,
ze mlodziez zdaje ten egzamin na
piatke z plusem.

Podroéz kulinarna przez smaki Eu-
ropy dobiegta konca, na kolejne
doznania smakowe zapraszamy
w przysztym roku.
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